1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Tepelré opracovany masny vyrobek

2. NAZEV VYROBKU:

JATROVY SYR

3.

Obsah masa min. 72%
Obsah tuku max. 30%,
Obsah jedlé soli max. 2%

4. VYROBNI SUROVINY
A PRISADY, SLOZENi VYROBKU:

Vepiové maso viené 72%, vefpva a hovzi
jatra 18%, vyvar, konzervant E250,

smés kaeni 9g na 1kg vyrobk(dextroza,
Skrob nativni, antioxidant E316, latky
zvyraziujici chu’ a vini E621, E635, regulatc
kyselosti E575, extrakty keni, emulgator
E433).

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Jatra a vefové maso viené nameleme na
jemno, vymichame s vyvarem arkaim.
Davame do forem a o¥iane do teploty 70°C
pusobici v jade po dobu minimak10 minut
a balime do hlinikovych féliich a VB.

6. BALENI:

Vyrobek dodavan vokulozeny v
piepravkach, fekryty papirem nebo vakuév
baleny.

7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuip teplot do +4°C, doba
pouZitelnostiini pro nebalené vyrobky 5dni,
vakuow balené 21 dni, po ot&ni
spotebovat do 3 din

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrptimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozadadvika
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti Sidlednym
dodrzenim chladirenskékietzce v ptibchu
piepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymiiedpisy upravujicimi
poZadavky na zri@ni potravin na etikat
vyrobku vyznéit:

Doba pouzitelnosti vyrobkuipjeho
kratkodobém skladovani v prostli s teplotou
do +4°C¢ini 7 dni.




11. ZVLASTNi POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych vozedh
teplo€ prostedi do +4°C

/.

12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickad hodnota  kcal/100g 243

kJ/100g0%0
Tuky g/100g 20,0
z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,00
Sacharidy g/100g 2,6
Z toho cukry g/100g <1
Bilkoviny g/100g 13,2

Sl 9/100g 81,




