1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Tepelré opracovany masny vyrobek

2. NAZEV VYROBKU:

ANGLICKA SLANINA

3.

Obsah masa min. 81%
Obsah tuku max. 40%,
Obsah jedlé soli max. 2,4%

4. SLOZENI VYROBKU:

Veproveé maso 81%, pitna voda, konzervant
E250, nastkovaci gipravek 1kg na 100kg
masa (modifikovany Skrob, stabilizator E450,
E451, E407; kuchyska sil, latka zvyrazaujici
chu a vini E621; suSeny glukozovy sirup,
zahu$ovadlo E415, antioxidant E316;
kourové aroma, extrakt z keni), kuler

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Nasolena surovina se ponecha prolezet, tvaruje

se do obdélnikového tvaru, vloZi se do
dragnych forem vyloZzenych mikrotenem,¥3a
se v p&e do dosazeni teploty 70°C v fégo
dobu 10 minut, zchladi se a potira se na
povrchu karamelem

6. BALENI:

Vyrobek je balen do celofanové folie nebo |
balen vakuo¥.

D

7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuip teplot do + 7°C, doba
pouzitelnosti je 10 dni, u vakudbalenych
vyrobki pii uvedené teplet21 dni, po
nakrojeni spatbovat do 3 din

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejmiimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozadadvka
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti Sidlednym
dodrzenim chladirenskélietzce v ptibeéhu
piepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci a k
piipraw hotovych jidel a laidek.




10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicimi
pozadavky na zri@ni potravin, na etikét
vyrobku :

11. ZVLASTNi POZADAVKY

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych vozedh

NA DISTRIBUCL: teplog prostedi do +7° C/
Energetickad hodnota  kcal/100g 319
kJ/1004320
Tuky g/100g 28,2
s . z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,00
12. VYZIVOVE UDAJE Sacharidy g/100g 1,6
z toho cukry 0/100g <1
Bilkoviny g/100g 14,9

Sl g/100g 81,

p



