1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Tepelré opracovany masny vyrobek

2. NAZEV VYROBKU:

SKUPICKA KOSKA

3

Obsah masa min. 79%
Obsah tuku max. 40%
Obsah jedné soli max. 2,5 %

4. VYROBNI SUROVINY
A PRISADY, SLOZENI VYROBKU:

Maso vepoveé 79%, voda, konzervant E250
smés kaeni 3kg na 100kg vyrobkigdrceny
peg, drceny kmin, modifikovany Skrob,
stabilizator E450, E451, zahia&adlo E407,
dextr6za, antioxidant E316, latky zvytagici
chu a vini E621, E635, bilkovina vépva
,extrakty kdeni).

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Vepiové maso se umele na desceiogru
13 mm a vymicha se s nékbvacim
piipravkem v soli a s vodou, narazi se do

umglych stev, vdi se ve formach do dosazeni
teploty 70°C v jate po dobu fisobeni 10 min.

a po zchlazeni se zaudi do zlatédd barvy.

6. BALENI:

Vyrobek je balen do celofanova folie nebo |
balen vakuoy.
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7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuif teplo€ do +7°C. Dobg
pouzitelnosti nebalenych vyrobklo 10dr, u
vakuow balenych vyrobik pii uvedené teplet
21 dri, po nakrojeni spé¢bovat do 3 dify
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8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejmpiimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozadadvka
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti Ssidlednym
dodrzenim chladirenskélietézce v ptibeéhu
piepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci a k
piipraw hotovych jidel a laidek.

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicimi
pozadavky na zri@ni potravin na obalu nebc
etike€ vyrobku




11. ZVLASTNi POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych vozech
pii teplo& prostedi do +7°C

12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickd hodnota  kcal/100g 89

kJ/100g376
Tuky g/100g 2,4
z toho nasycené mastné kys. g/100g <1
Sacharidy g/100g 1,4
z toho cukry 0/100g <1
Bilkoviny g/100g 15,4

Sl g/100g 91,




