1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Tepelré opracovany masny vyrobek

2. NAZEV VYROBKU:

PAPRIKOVA KLOBASA

3.

Obsah masa min. 83%
Obsah tuku max. 35%
Obsah jedlé soli max. 2,5%

4. SLOZENi VYROBKU:

Maso (vepové 70%, hovzi 13%), voda,
konzervant E250, s&s kareni 16g na 1kg
vyrobku (stabilizator E450, E451,keni,
sul, antioxidant E300, E301, dextrdza,
extrakt kdeni, barvivo E120, paprikovy
extrakt, aroma, modifikovany Skrob,
emulgator E472c, konzervant E211,
E202).paprika 0,44

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Jemrg mleté dilo tveéici slozku se zrmim
13 mm. Dilo narazené ddipodnich
stiivek, vyrobek zauzen do zlatalde
barvy, pasterovan dosazenim teploty 70
v jadre vyrobku misobenim této teploty po
dobu minimalg 10 minut.

6. BALENI:

Vyrobek dodavan ve vodrulozeny v
prepravkach, fekryty papirem.

7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuipteplo do +7°C,
zarweni dob&gini pri dodrzeni uvedené
teploty 10 dii, vakuow baleny do 21dni,
po oteveni spatebovat do 3 din

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrprimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozadadvka
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti Sidlednym
dodrzenim chladirenskeéliettzce

v pribéhu prepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k tepelnému opracovani

(ohrati vyrobku ve vod s teplotou 80°C pc
dobu 10 aZ 15 minut - dle kalibru vyrobk

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicim
pozadavky na zrggni potravin na obalu

11. ZVLASTNI POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuci vyrobki provadt

v chlazenych fepravnicich nebo
v izotermickych vozechipteplo®
prostedi do +7°C /

C




12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickad hodnota  kcal/100g 319

kJ/1009203
Tuky g/100g 28,2
z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,0
Sacharidy g/100g 1,6
z toho cukry g/100g <1
Bilkoviny g/100g 14,9

Sil 9/100g 81,




