1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Masny vyrobek — tepetopracovany

2. NAZEV VYROBKU:

TLA CENKA SUNKOVA

3.

Obsah masa min. 79%
Obsah tuku max. 25%
Obsah jedné soli max. 3,0 %

4. VYROBNI SUROVINY
A PRISADY, SLOZENI VYROBKU:

Maso vepové 79%, vyvar, konzervant E250, pep
Zelatina, nové keni mleté, majorank&esnek,
voda, smis kaeni 2,4 kg na 100 kg masa
(modifikovany Skrob, stabilizatory E450, E451,
zahu$ovadlo E407,glutamat sodny E621,
sacharidy, antioxidant E301,suSena krevni
plazma,xantan E415, keni, aroma)

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Uvarené maso nakrgjimeiigame mleté ¥ze,
zamichame, narazime ddest (deniky), dové se
pii teplo€ v jadre vyrobku 70°C fisobici po dobu
10 minut.

6. BALENI:

Vyrobek je volrk loZeny fekryty mikroténovou
folii, nebo vakuo¥ balen.

7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Doba pouZzitelnostiini 21 dri pi skladovani s
teplotou do +7°C,
. Po oteveni spatebovat do 3 din

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrprimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozaddvka zvIastni
rezim distribuce. Prodej v maloobchodni trzni sifi
s dislednym dodrZenim chladirenskéfettzce
v pribéhu prepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci a kifpraw
hotovych jidel a laidek.

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicimi
pozadavky na zrg@ni potravin na obalu.

11. ZVLASTNi POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych vozedh p
teplo€ prostedi do +7°C

12. VYZIVOVE UDAJE

'Energeticka hodnota  kcal/100g 243 |




kJ/100g0%0

Tuky g/100g 20,0

z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,00
Sacharidy g/100g 2,6

z toho cukry 9/100g <1
Bilkoviny 0/100g 13,2

Sil 9/100g 81,




