1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Tepelrg opracovany masny vyrobek

2. NAZEV VYROBKU:

PIKANTNI SEKANA SE SYREM

Obsah masa min. 71%
Obsah tuku max. 40%
Obsah jedlé soli max. 3%
syr Eidam max. 9%

4. SLOZENI VYROBKU:

Maso (vepové 63%, hovzi 8%), vodasyr
Eidam 9%, konzervant E250, s kaeni
38g na 1kg vyrobku (modifikovany Skrob
nativni, suSena zelenina, zatm#dlo E4073,
stabilizator E450, E451, dextréza, latky
zvyraziujici chu’ a vini E621, E635,
antioxidant E316, extrakty keni)

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Veprové a ho¥zi maso umleté nizace s
praméremfieznych otvol 4 mm jeradre
promichano a tepedropracovano tak, aby
dosazena teplota 70°Ggobila v jade po
dobu minimalg 10 minut.

6. BALENI:

Vyrobek je ba¢n do celofanovychifiez

7.’SKLADOVANI' A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuipteplot do +7°C,
zarweni dob&ini pii dodrzeni uvedené
teploty 5 drii, vakuow baleny 21 dni, po
otevweni spatebovat do 3 din

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrprimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozaddvka
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti sidlednym
dodrZzenim chladirenskékhiettzce v ptibchu
prepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci a
k pripraw hotovych jidel a laidek

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymiiedpisy upravujicimi
poZadavky na zrani potravin na obalu neb
na etike¢ vyrobku:




11. ZVLASTNi POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

pii teplo€ prostedi do +7°C
I

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych vozech

12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickad hodnota  kcal/100g 319

kJ/1009203
Tuky g/100g 28,2
z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,0
Sacharidy g/100g 1,6
Z toho cukry g/100g <1
Bilkoviny g/100g 14,9

Sl 9/100g 81,

o




