1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Tepelré opracovany masny vyrobek

2. NAZEV VYROBKU:

SULC

3.

Obsah masa min. 63%
Obsah tuku max. 40%,
Obsah jedlé soli max. 2%

4. VYROBNI SUROVINY
A PRISADY, SLOZENi VYROBKU:

Maso vepoveé vaené 63 %, vyvar,is, pep
cerny mlety, Zelatina bloom

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Mozaika vyrobku o piméru - 6 mm,
aspikova spojka, na povrchu vrstva tuku do
mm, vyrobek véen i teplot 80°C po dobu
2,5 hodin, dosaZeni teploty 70° C vijad
vyrobku s fisobenim 10 minut.
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6. BALENI:

Vyrobek dodavan vokuloZenych v
prepravkach, fekryty papirem.

7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuip teplo& do +4°C, doba
pouzitelnostiini pro nebalené vyrobky 10 d

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejmpiimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozadadvka
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti sidlednym
dodrZenim chladirenskékiettzce v ptibchu
piepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci.

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicimi
pozadavky na zri@ni potravin na obalu.

11. ZVLASTNi POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych vozech
pii teplot prostedi do +7°C /




12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickad hodnota

kcal/100g 172

kJ/100g17
Tuky g/100g 21,1
z toho nasycené mastné kys. g/100g <5
Sacharidy 0/100g <1
z toho cukry 0/100g <1
Bilkoviny 0/100g 17,3
Sal g/100g 41,




