1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Masny vyrobek - tepethopracovany

2. NAZEV VYROBKU:

RADNI ROLKA

3.

Obsah masa min. 83%
Obsah tuku max. 30%
Obsah jedné soli max. 2,5%

4. VYROBNI SUROVINY
A PRISADY, SLOZENI VYROBKU:

Veprové maso 83%, konzervant E250,
nastikovaci gipravek 2kg na 100kg masa
(zahu$ovadlo E407, stabilizatory E450, E45
E301 askorbat sodny, keni, suSeny glukozoV
sirup,aroma).
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5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Upravené a vykoshé boky se naloZi a uprav
na platy. Vykosiné vegove p&ens se
nainjektuji a vymasiruji. Vymasirovanécpes
se upravi a zabali dd@ipravenych plét boki a
vloZi se do forem. & se do dosazeni 70°C
jadre vyrobku po dobu 10 min., zchladi se a
poté zaudi do zlatokdé barvy.

6. BALENI:

Vyrobek je balen vakuav

7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuipteplo& do + 7°C .
Vakuow balené vyrobky f uvedené teplat
21 dni. Po oteveni spatebovat do 3din

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrprimo propojené

s vyrobnimi prostory bez poZadadvka zvlastn
rezim distribuce. Prodej v maloobchodni trzn
siti s dislednym dodrZenim chladirenského
retézce v piibéhu pepravy a skladovani
vyrobki
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9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci a k
piiprav hotovych jidel a laldek.

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicimi
pozadavky na zrigni potravin na obalu nebo
etike€ vyrobku vyznait:

Dobu pouzitelnosti u nebaleného vyrobku p
skladovéni v tepl@tdo +7°C v rozsahu 10
dna.

11. ZVLASTNI POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych vozedh
teplog prostedi do +7°C
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12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickd hodnota  kcal/100g 89

kJ/100g376
Tuky g/100g 2,4
z toho nasycené mastné kys. g/100g <1
Sacharidy g/100g 14
z toho cukry 0/100g <1
Bilkoviny 0/100g 154

Sil 9/100g 91,




