1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Tepelré opracovany masny vyrobek

2. NAZEV VYROBKU:

BUCKOVY ZAVIN

3.

Obsah masa min. 95 %
Obsah tuku max. 40 %
Obsah jedné soli max. 2,5 %

4. SLOZENI VYROBKU:

Maso (vepové 90%, hovzi 5%), konzervant
E250

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Veprovy bok upravime na platky 30x30 cm,
které poteme spojkou, sroluji se a vlozi se
sitky, udi a dov# se do dosaZeni teploty
70°C v jade, pisobici min. 10 minut.

do

6. BALENI:

Vyrobek je vakuow balen.

7.’SKLADOVANi A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuipteplo& do +7°C. Dobz
pouzitelnosti vyrobi do 10 dii. Po nakrojen
spotebovat do 3 din

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrptimo propojené
s vyrobnimi prostory, bez pozaddvika
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti Sidlednym
dodrzenim chladirenskétietézce v ptibchu
prepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci a k
piipraw hotovych jidel a laidek.

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicimi
pozadavky na zriggni potravin na obalu.

11. ZVLASTNi POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych vozech
pii teplo€ prostedi do +7°C

12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickd hodnota  kcal/100g 319

kJ/100g203




Tuky g/100g 28,2
z toho nasycené mastneé kys. g/100g 11,00

Sacharidy g/100g 1,6
z toho curky 0/100g <1
Bilkoviny g/100g 14,9

Sl g/100g 81,




