	1. DRUH A SKUPINA VÝROBKU:
	Masný výrobek – tepelně neopracovaný,trvanlivý,fermentovaný        

	2. NÁZEV VÝROBKU:
	BUDAPEŠŤSKA   KLOBÁSA

	3. 


	Obsah tuku max. 50%

Obsah jedlé soli max. 4 %

	4. SLOŽENÍ VÝROBKU:


	Na 100 gr výrobku bylo použito:

131 gr vepřového masa, max 4% soli, dusitanová solící směs E250, koření (paprika pálivá, kmín), glukózový sirup, dextróza, antioxidant E 316, E575, extrakt/y koření, látky zvýrazňující chuť a vůni E 621, E 635.

	5. DÙLEŽITÉ CHARAKTERISTIKY

VÝROBKU:


	Veškeré maso vložit do kutru a smíchat s kořením, přísadami, start. kulturou a solí.
Narážíme do vepřových střev.

	6. BALENÍ:


	Výrobek dodáván volně uložených v přepravkách nebo vakuově balen                                                           

	7. SKLADOVÁNÍ A TRVANLIVOST

VÝROBKU:


	Skladování výrobku při teplotě do +18°C, doba použitelnosti činí při dodržení uvedené teploty 21 dní


	8. URÈENO PRO:


	Prodej ve vlastní prodejně přímo propojené 

s výrobními prostory bez požadavků na zvláštní režim distribuce. Prodej v maloobchodní tržní síti s důsledným dodržením chladírenského řetězce v průběhu přepravy a skladování výrobků

	9. NÁVOD K POUŽITÍ:


	Výrobek je určen ke konzumaci za studena.

	10. POŽADAVKY NA ZNAÈENÍ
	V souladu s platnými předpisy upravujícími požadavky na značení potravin na obalu.

	11. ZVLÁŠTNÍ POŽADAVKY

NA DISTRIBUCI:


	Distribuce výrobků se provádí v chladírenských vozech při teplotě do +7°C .


	12. VÝŽIVOVÉ ÚDAJE
	Energetická hodnota     kcal/100g   317
                                        kJ/100g  1329
Tuky                                g/100g     24,6
z toho nasycené mastné kys.  g/100g 7,1
Sacharidy                        g/100g      1,5
z toho cukry                    g/100g       <0,5
Bílkoviny                        g/100g       23,1
Sůl                                   g/100g       3,39


