1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Masny vyrobek tepethopracovany

2. NAZEV VYROBKU:

3.

STAROCESKA SEKANA
Obsah masa min. 74%
Obsah tuku max. 40%,
Obsah jedlé soli max. 2,5%

4. VYROBNI SUROVINY
A PRISADY, SLOZENI VYROBKU:

Maso (vepové 53%, hovzi 21%),
strouhanka (pSen&na mouka 9%),voda,
dusitanova®, smes ka'eni 18g na 1kg
vyrobku (pep: ¢erny, majoranka, paprika
palivda, chilli, latky zvyra#ujici chu’ a vini
E621).

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Cast vepového a hovzi masa vymichame
najemno a vmichame viozku hruimletého
vepového masa,ifddme strouhanku a
upravime na SiSky o hmotnosti 1,5 kg,
peceme v jade pi teplo 70°C po dobu 1(
minut.

6. BALENI:

Vyrobek dodavéan voklozeny

7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

8. URCENO PRO:

Skladovani vyrobkuipteplot do +7°C
doba pouzitelnosti 7dni, po zakrojeni
spotebovat do 3 din

Prodej ve vlastni prodejrptimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozadadvka
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti Sidlednym
dodrzenim chladirenskeélietzce

v pribéhu prepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicim
poZadavky na zri@ni potravin.

11. ZVLASTNi POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych voze
pii teplo€ prostedi do +7°C /

)



12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickd hodnota  kcal/100g 383

kJ/1004435
Tuky g/100g 32,0
z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,00
Sacharidy g/100g 2,3
z toho cukry g/100g <1
Bilkoviny g/100g 12,6

Sil 9/100g 91,




