1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Masny vyrobek — tepeénopracovany

2. NAZEV VYROBKU:

PASTIKA S MEDVEDIM CESNEKEM

3.

Obsah masa min. 57%
Obsah tuku max. 30%,
Obsah jedlIé soli max. 2%

4. VYROBNI SUROVINY
A PRISADY, SLOZENI VYROBKU:

Vepiové maso viené 57%, vefova jatra 20%,
howzi jatra 7%,vefovy vyvar, konzervant
E250, snis ka'eni 30g na 1kg vyrobksusena
syrovatka,sacharoza, emulgator E472c,
dextroza, kéeni, glutamat sodnyE621,,
piirodni aroma, kvasnicovy extrakt, kyselina
askorbovaE300, kyselina karminovaE120,
extrakty z kaeni), mededi cesnek0,5%
,pesena cibule

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Veprova jatra umeleme na jemno, vepe
maso v&né nameleme na jemno, vymichan
a naradzime do ugtych stev o paiméru 55 - 60
mm. Ri ovéreni vyrobku je v jejich jadru
pouzita teplota 70°C,gsobici v jade po dobu
minimalrg 10 minut.

6. BALENI:

Vyrobek dodavan vokhulozeny v
piepravkach, fekryty papirem.

7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuipteplot do +4°C, doba
pouZzitelnostiini 21 dni, po oteeni
spotebovat do 3 din

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrpitimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozaddvka
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti sidlednym
dodrZzenim chladirenskékiettzce v ptibchu
piepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicimi
poZadavky na zri@ni potravin na obalu.

11. ZVLASTNI POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych vozedh
teplo€ prostedi do +4°C /




12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickd hodnota  kcal/100g 243

kJ/100¢gL005
Tuky g/100g ,@0
z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,00
Sacharidy g/100g 2,6
z toho cukry g/100g <1
Bilkoviny 0/100g 23,

Sil 9/100g 1,8




